logic

yuxpen... Aoyikn! Nikog Xapitwvidng
4
[Iepreyopeva
NPOAOIO=
EIZATQrH
1n ENOTHTA :

TO FAAA AITO TH ®APMA 2TO TPAINEZI

1 X>TOIXEIA MIKPOBIOAOITAZ TANAKTOZ

2 H WYKTIKH AAYZIAA 2TH ®APMA

3 H NAPATQrikKH AIAAIKAZIA TOY TAAAKTOZ

4 ENAANAKTEZ WYZHZX - OEPMANZHZ KATA TH MNMAZTEPIQZH

5 ZYZKEYAZIA T'ANAKTOZ

6 KAOAPIZMOZ EZONAIZMQN MAPAIQIrHzZ rAAAKTOZ

7 WYXPH ANOBGHKEYZH KAI ATANOMH N'AAAKTOZ

2n ENOTHTA :

BAZIKA ZTOIXEIA I'A TH NAPAIQrH KAI ZYNTHPHZH NMPOIONTQN

FAAAKTOZ

1 TIAOYPTI

2 TAPATQIrH TYPOKOMIKQN MPOIONTQN

ZYMMNEPI®OPA ZTH WYXPH ANOOGHKEYZH MEPIKQN BAZIKQN MPOIONTQN
3 TANAKTOZ

TAAAKTOKOMIKA : BIOMHXANIKH WY=H KAl WYXPH ANOGHKEYZH \%
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3n ENOTHTA :
FTAANAKTOKOMIKA / TYPOKOMIKA KAI BIOMHXANIKH WY=H

2TOIXEIA BIOMHXANIKHZ WY=HZ KATA TH MAPAIQIrH KAI AMOOHKEYZH
1 TAAAKTOZ

>TOIXEIA BIOMHXANIKH> WY=HX KATA TH NMAPAIQrd KAI ArfOGHKEYZ=H
2 TYPOKOMIKQN
4n ENOTHTA :
BAZIKA XTOIXEIA I'IA TH MAPAIQrH KAI SYNTHPHZH NArQTOY
1 EIZAITQrH
2 MI=H 2YZTATIKQN - MAZTEPIQ2>H - OMOIN'ENOMNOIHZH - WY=H MITMATOZ
3 KATAWY=H (FREEZING) MIFMATOZ MNAIrQTOY
4 >KAHPYNZH MArQTOY
5 AlNOGHKEYZH MArQTOoY
6 META®OPA MNMAIrQTOY
7 MIA ANAZKOIMHZH ZTHN E®OAIAZTIKH AAYZIAA TOY MAIrQTOY
5n ENOTHTA :
NArQTO KAI BIOMHXANIKH WY=H

1 TENIKH NEPITPA®H AMAITHZEQN WY=HZ XE MIA MONAAA MNAPATQIrHz MArQToy

2 WYY=H ME OYZIKA WYKTIKA AEPIA

TAAAKTOKOMIKA : BIOMHXANIKH WY=H KAl WYXPH ANOGHKEYZH Vi
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OIKONOMIKH AEITOYPI'TA ZYZTHMATQN WY=HZ XE MIA MONAAA MAPAITQrHz
3 TMArQTOY

6n ENOTHTA :
ME©OOAOI WHAHZ NAZTEPIQZHZ KAI AZHNTIKHE YZKEYAZIAZ

1 TENIKA

2 MEOGOAOI KAI EZOMNAIZMOI UHT - AP

3 AZHMNTIKH XYZKEYAXIA TAANAKTOX UHT

4 T[ENIKEZ NMAPATHPHZEIZ I'MA TOYZ E=OMNAIZMOYZ UHT - AP

MAPATONTEZ MNMOIOTHTAZ KAI ZYMIMEPI®OPA MNMPOIONTQN UHT - AP ZTHN

5 AlMNOG®HKEYZH
7n ENOTHTA :
NPOZOETEX NAHPO®OPIES ' A TIZ SYNOHKEZ ANIOOHKEYZHZ
FAAAKTOKOMIKQN

1 MAHPO®OPIEZ I'A TIZ >YNOHKEZ AMMOGHKEYZHZ

2 [NAHPO®OPIEZ I'TA NMAPAITONTEZ YINMOBAGMIZHZ 2TIZ ANNTOGHKEZ
ENIAOroz
NAPAPTHMATA

1 BAZIKA ZTOIXEIA MIKPOBIOAOIIAZ TPO®IMQN : BAKTHPIAIA — ZYMEZ

2 KANONIZTIKEZ AIATAZEIZ I'NMA TAAAKTOKOMIKA TMPOIONTA

TAAAKTOKOMIKA : BIOMHXANIKH WY=H KAl WYXPH ATIOOHKEY:H
Vi
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OAHIMEZ — ANAITHZEIZ K.T.M. A TH MAPATQrH TYPIQN M.0.M. «FPABIEPA
KPHTHZ» KAI «®ETA»

OAHIIEZ A TH NAPAIQIrH TYPIOY XTO ZMITI

MINAKAZ EAEFXOMENQN ZYNOHKQN INA TH KATEPIAXZIA KAI ANOOGHKEYZH
TYPIQN

ENIAOIMH WYKTIKOY PEYZTOY (REFRIGERANT)

WY=H ME AMMQNIA

AEYTEPOIENHZ WY=H ME ' \YKOAH - O®EAH

BAZIKA ZTOIXEIA ZYMMNIEZTQN BIOMHXANIKHZ WY=HZ

MEGOAOZ METPHZHZ ZXETIKHZ YIPAZIAZ ME TO WYXPOMETPO

ENAANAKTEZ I'TA TH WY=H YIPQN (WYKTEZ YTPQN)

BIBAIOIPA®IA
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	Στα παραπάνω, σε πολλά σημεία έγινε αναφορά για τις απαιτούμενες συνθήκες αποθήκευσης των γαλακτοκομικών. Στην ενότητα αυτή θα ασχοληθούμε με μια σταχυολόγηση από πρόσθετες χρήσιμες πληροφορίες, όσον αφορά τις ορθές συνθήκες αποθήκευσης και μεταφοράς....
	O ASHRAE, στο κεφάλαιο «Commodity Storage Requirements» δίνει ένα πίνακα, που περιλαμβάνει εκτός από τις συνιστώμενες συνθήκες θερμοκρασίας και υγρασίας και χρήσιμα φυσικά μεγέθη για τους μελετητές που υπολογίζουν τα ψυκτικά φορτία.
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	Πίνακας 12 : Συνθήκες αποθήκευσης για γάλα συμπυκνωμένο και εβαπορέ (13).
	Σημειώνεται εδώ, ότι όσον αφορά τα γάλατα τύπου εβαπορέ και συμπυκνωμένο, που είναι συσκευασμένα σε μεταλλικούς περιέκτες, ο ASHRAE (2) προτείνει για μακρόχρονη αποθήκευση σχετική υγρασία λιγότερη από 50%, για να αντιμετωπιστεί η υποβάθμιση των ετικετ...
	Όσον αφορά το άπαχο γάλα σε σκόνη, το Commodity Manual του IARW (13) προτείνει τα εξής :
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	Για τα τυριά, ο IARW (13) προτείνει κάποιες συνθήκες, που αφορούν βεβαίως τα συνηθισμένα τυριά σε ΗΠΑ. Στην ίδια βιβλιογραφία, αναφέρεται ότι οι συνιστώμενες συνθήκες αφορούν αποθήκευση και όχι ωρίμανση. Επίσης, οι αποθηκευτές πρέπει πάντα να συμβουλε...
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	Ένας άλλος παράγοντας υποβάθμισης στα τυριά, είναι η αφυδάτωση. Αν η σχετική υγρασία είναι χαμηλή και η συσκευασία όχι ερμητική, θα υπάρχει στην αποθήκη συνεχής απώλεια νερού (μείωση βάρους). Για τούτο, τα τυριά πρέπει να είναι συσκευασμένα με περιτυλ...
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	Οι ψύκτες υγρών χωρίζονται στις εξής κατηγορίες :
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	Ο ψύκτης αυτός αποτελείται από μια σωλήνα μέσα σε μια άλλη. Το προς ψύξη υγρό κυκλοφορεί στον εσωτερικό χώρο και το ψυκτικό ρευστό κυκλοφορεί στον εξωτερικό, μεταξή του εσωτερικού και εξωτερικού σωλήνα, κατά την αντίθετη φορά, ώστε να εξαφαλίζεται μεγ...
	ΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ ΤΥΠΟΥ «ΚΕΛΥΦΟΣ ΚΑΙ ΣΕΡΠΑΝΤΙΝΑ» (SHELL AND COIL)
	Αυτός ο εναλλάκτης έχει ένα ή περισσότερα ψυκτικά στοιχεία, τα οποία παοτελούνται από σπειροειδή σωλήνα (σερπαντίνα) ενσωματομένη στο εσωτερικό ενός κελύφους (δοχείου). Μέσα στα ψυκτικά στοιχεία συνήθως γίνεται «ξηρά εκτόνωση» (dry expansion) ενός ψυκ...
	ΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ ΤΥΠΟΥ «ΚΕΛΥΦΟΣ ΚΑΙ ΣΩΛΗΝΑΣ» (SHELL AND TUBE)
	Οι εναλλάκτες αυτοί αποτελούνται από ένα κυλινδρικό κέλυφος, εντός του οποίου υπάρχει μια σειρά ευθύγραμμοι – παράλληλοι σωλήνες, οι οποίοι συγκρατώνται στη θέση τους με πλάκες – οδηγούς στα άκρα τους, με τέτοιο τρόπο, ώστε να επιτρέπεται η ροή από το...
	ΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ ΤΥΠΟΥ BAUDELOT
	Ο εναλλάκτης αυτός αποτελείται από μια σειρά οριζόντιων σωλήνων, σε κατακόρυφη διάταξη (ο ένας κάτω από τον άλλο), που συνδέονται σε ενιαίο ψυκτικό κύκλωμα. Στο εσωτερικό τους κυκλοφορεί ψυκτικό ρευστό το οποίο είτε κάνει «ξηρά εκτόνωση» είτε υπερτροφ...
	ΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ ΤΥΠΟΥ ΔΕΞΑΜΕΝΗΣ (TANK TYPE)
	Ο εναλλάκτης αυτός αποτελείται από στοιχεία με ψυκτικό ρευστό, τα οποία είναι τοποθετημένα στο κέντρο ενός από τα άκρα μιας δεξαμενής, η οποία περιέχει το προς ψύξη ρευστό. Οι ψυκτικοί σωλήνες είναι βυθισμένοι εντός του ρευστού, αλλά διαχωρισμένοι από...
	ΠΛΑΚΟΕΙΔΕΙΣ ΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ (PLATE TYPE)
	Η λειτουργία του έχει ως εξής : Ο εναλλάκτης αποτελείται από επάλληλες σειρές πλακών. Το ρευστό που πρόκειται να θερμανθεί ή να ψυχθεί ρέει στο κενό που διαμορφώνεται μεταξύ δυο πλακών και σε ένα παρά ένα κενό, ενώ στα ενδιάμεσα κενά (πάλι ένα παρά έν...
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